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Wie schon, dass Sie bei uns sind!

Fir unsere Kiiche verwenden wir mit Sorgfalt ausgewéahlte
Zutaten von heimischen Bauern, Produzenten und Metzgern.
Qualitat, die man schmeckt.

Haben Sie besondere Wiinsche?

Unser Serviceteam ist jederzeit gerne fiir Sie da.

Alle Hauptspeisen servieren wir Thnen auf Wunsch

auch als kleine Portion (- € 2,00).

Wir wiinschen Ihnen genussvolle Stunden bei uns

und hoffen, dass Sie sich rundum wohlfiihlen.

Ihre Familie Tipotsch

& das gesamte Neuhintertux Team
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Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto & Rucolasalat

Tomato mozzarella with basil pesto & arugula salad 9,90
G A

Carpaccio vom Rind mit Sellerie & frischem Parmesan

Beef carpaccio with celery & fresh parmesan 18,30
L A,G

atate

Kleiner gemischter Salat 6,20

Small mixed salad
L,O,M,G

Steirischer Backhendlsalat

auf Erdapfel-Vogerlsalat und Kiirbiskernol 18,50

Fried chicken “Styrian style”, potato-lettuce salad, pumpkin seed oil
A,C,G,0O,M

Salate der Saison an Senfdressing

mit gebratenen Putenstreifen 17,90

Salad of the season with mustard dressing and turkey strips
A,GLMO

Blattsalat an Balsamico-Honigdressing

mit gebratenen Riesengarnelen 21,50

Leaf salad with balsamic-honey dressing and king prawns
B,G,L, M, 0

Preise in Euro
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Klare Rindersuppe

mit Frittaten / Kaspressknodel / Speckknoddel
Beef bouillon with thin salty pancake strips/

cheese dumpling/bacon dumpling
A, C,G,L M

Tomatencremesuppe mit Obershaube & Pestocroutons

Creamy tomato soup with whipped cream & pesto croutons
A C,G

Zillertaler Graukasesuppe mit Schwarzbrotcroutons

Zillertal grey cheese soup with brown bread croutons
A,G N

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Semmel

Homemade goulash soup with bread roll
A CL,M

Dectn

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncini
A,C,G

Spaghetti “Bolognese” oder “Pomodoro”

mit frischem Parmesan

Spaghetti Bolognese or tomato sauce

with fresh Parmesan cheese
A,C G LM

Elocth

Fisch des Tages

mit Gemiisejulienne & Petersilienerdapfel

Fish of the day with vegetables julienne & parsley potatoes
A,D,G,L

6,50

7,90

8,50

8,50

16,50

17,90

24,50

Preise in Euro



Spinatknddel an brauner Butter,
Parmesan und Cherrytomaten

Spinach dumpling with brown butter, parmesan cheese

and cherry tomatoes
A,C,G LM

Gemiise Grostl ,Tuxer Art“

mit Spiegelei & Krautersauerrahm
Roasted vegetables “Tuxer style”

with fried egg & herbal sour cream
C,G LM

Zillertaler Kasespatzle

mit knackigen Rostzwiebeln & Schnittlauchréllchen

Cheese spaetzle with roasted onions & chives
A CG

Tiroler Grostl mit Spiegelei

Roasted pieces of meat and potatoes with fried egg
C, LM

,2Neuhintertuxer” Almburger

100% Rindfleisch, Speck, Bergkadse; Gurken, Zwiebel
mit StiRkartoffelpommes und Dip

100% beef, bacon, mountain cheese, cucumber, onion

with sweet potato fries and dip
GMOACLN

Kaiserschmarrn mit Granten (reiselbeereny Und Apfelmus

Traditional pancake pastry with cranberries and apple sauce
G, A,C

14,50

16,90

18,50

19,50

28,50

14,50

Preise in Euro



Llessihoen

Champignonschlutzkrapfen und rote Bete Schlutzkrapfen
gefiillt mit Schafskédse an zerlassener Butter

und geriebenem Bergkase 17,90
Mushroom and beetroot ,Schlutzkrapfen” filled

with sheep’s cheese, served with melted butter
and grated mountain cheese

A C,G M
Wiener Schnitzel vom Schwein 22,90
Wiener Schnitzel vom Kalb 29,90

mit Petersilienkartoffeln & Granten (preiselbeeren)
Fried escalope of pork or veal with parsley potatoes

and cranberries
A C,G

,Tuxer Grillteller”
Gebratenes vom Rind, Schwein und Pute

mit Pommes und Gemiise 28,50

Roasted beef, pork and turkey with french fries and vegetables
G

Zwiebelrostbraten mit Butterspatzle und Brokkoli 29,90
Beef roast in onion sauce with butter spaetzle and broccoli

A,C,G LM

250¢g Filetsteak 46,00
150g Ladysteak 42,00

mit Pfefferrahmsauce oder Krauterbutter
sowie Beilage IThrer Wahl

200g Beef fillet steak or 150g Lady steak
with creamy pepper sauce or with herbal butter

and a side dish of your choice
AGLM

Preise in Euro
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Kuchenauswahl aus unserer Vitrine

Choice of cake from our display cabinet 5,30
A CGE
Hausgemachter Strudel 5,50
Homemade Strudel
A C,G

Apfel / Apple

Marille / Apricot
Topfen / Curd cheese

Beilagen nach Wahl

Choice of accompaniments

G
Vanilleeis / Vanilla ice cream 2,30
Vanillesauce / Vanilla sauce 2,50
Schlagobers / Whipped cream 1,30

Germknodel mit Butter oder Vanillesauce und Mohn 7,90

Yeast dumpling with butter or vanilla sauce and poppy seeds
ACG

Helles und dunkles Schokoladenmousse

mit Rumkirschen 11,50

Light and dark chocolate mousse with rum cherries
EC,G

Eispalatschinken mit Schlagobers

und Schokoladensauce 11,90
Crepes filled with ice cream, whipped cream
and chocolate sauce

A,C,G
Eisspezialitiaten finden Sie in unserer Eiskarte.

Please find delicious ice cream In our ice cream card.

Preise in Euro



Allrgerne

A GLUTENHALTIGE GETREIDE H SCHALENFRUCHTE
B KREBSTIERE L  SELLERIE

C EI M SENF

D FISCH N SESAM

E ERDNUSS O SULFITE

F SOJA P LUPINEN

G MILCH ODER LAKTOSE R  WEICHTIERE

Unser Kiichenteam arbeitet mit allen 14 Allergenen.

Trotz sorgfaltigster Zubereitung konnen Kreuzkontakte
nicht ausgeschlossen werden.

Preise in Euro



